§, 2 Menuplan
‘ leben im Alter 29. April - o5. Mai 2024
(Woche 18)
Datum Mittagessen Abendessen
MONTAG Gemusecremesuppe
29.04.2024 Kleiner Salat Rheintaler Moschtbrockliteller
Barlauchbratwurst , Rostzwiebeln, garniert
Rostigaletten, Krautstiel a la créme Rieblibrot
Frichtekorb
DIENSTAG Suppe nach Bauernart
30.04.2024 Gemischter Salcit o Birchermiesli
Pouletschenkel "Mexicaine R
. . . Cafe Complet
Pilawreis, Zucchetti
Crémeschnitte
MITTWOCH Cremesuppe
01.05.2024 Blattsalat mit roten Linsen Garnierter
Lammgigot mit Knoblauchjus Frithlingsteller
Lyonerkartoffeln¥” Griine Bohnen Brotli
Frichtekorb
DONNERSTAG Frische Fleischbrithe¥” mit Einlage
02.05.2024 Bunter Salat Apfelrasti 7
Schweinsgeschnetzeltes an Krdutersauce 7 mit Vanillesauce
Nudeln, Schonkostgemiise Cafe Complet
Kompott
FREITAG Spargelcremesuppe
06.05.2024 Saisonsalat Gemischte gefillte
Fischknusperli, Zitronen, Remouladensauce Weggli und Gipfeli
Dampfkartoffeln’®” Spinat
Caramelkopfli mit Rahm
SAMSTAG Stsskartoffelcrémesuppe
04.05.2024 Bunter Salat Milchreis mit Kompott
Gefullte Pfannkuchen Café Complet
“salzig und suss”
Kleines Dessert
SONNTAG Kraftbriihe mit Einlage
05.05.2024 Sonntagssalat

Kalbsschnitzel ¥ Rahmsauce
Kartoffelcroquetten, Gemisebouquet
Mousseteller garniert

Fleisch- und Kaseplatte 7
Café Complet

Jeder Tag ist eine neue Chance. Jeder Weg, ein neues Ankommen
und jeder Moment dorthin, eine neue Erfahrung...

Deklaration Fleisch/Gefltgel/Wild/Fisch, ausschliesslich Schweiz/Culinarium sofern nicht anders gekennzeichnet.
Werter Gast, iiber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslésen konnen, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden auf Anfrage gerne. Ihr Stiitlihusteam

Mit dem Glitesiegel Culinarium bieten wir durch ProCert zertifizierte einheimische
Spezialitdten und Produkte aus der Region
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